
学校給食用パン副資材の見積条件について 

 

１ 見積価格（税抜き）は、１年間同一価格 

  使用予定数量は、実際の発注時には、変更する場合があります。 

 

２ 製品条件 

品  名 規  格 備     考 

マーガリン 

１０㎏ 

又は 

１５㎏ 

・植物油脂でnon-GMO原材料使用のもの 

・大豆アレルゲンのないもの 

・トランス脂肪酸含有量は１％以下であるもの 

・無塩のもの 

・年間数タイプ用意し、季節気温を十分考慮する

こと 

・指定倉庫渡しとすること 

ｺﾝﾊﾟｳﾝﾄﾞﾏ-ｶﾞﾘﾝ 

(発酵バター又は 

ﾌﾚｯｼｭﾊﾞﾀ-使用) 

５００ｇ 

及び 

１０㎏ 

・植物油脂使用のもの 

・可能な限り、大豆アレルゲンのないもの 

・委託工場渡しとすること 

黒糖（加工黒糖） 

２０㎏ 

及び 

１㎏ 

・沖縄・鹿児島産原料 ５０％以上 

・原材料の配合に沖縄・鹿児島産黒糖５％以上 

・委託工場渡しとすること 

加糖練乳 
大缶・小（チュ- 

ブタイプ） 

・生乳８５％以上のもの 

・大缶：24.5㎏、チューブタイプ：１㎏ 

・委託工場渡しとすること 

ピュアナチュラル碧     ２㎏ 

・オリエンタル酵母製 

・小麦粉使用量に対して１％の割合で使用 

・指定倉庫渡しすること 

 

３ 配送について 

 (1)委託工場渡し（別紙業者一覧参照） 

   ・京都市以南に所在する委託工場への配送は月２回程度とします。 

      ・福知山市以北に所在する委託工場への配送は月１回程度とします。 

  (2) 指定倉庫渡し 

   ・指定倉庫：京都市右京区西京極東池田町３８「ユタカ運送」 

 

４ 「マーガリン・コンパウンドマーガリン・加糖練乳（チューブタイプ）・ピュアナチ 

ュラル碧」について、納入時において、残りの賞味期限が５ヶ月以上あるものとします。 

 

５ 該当月分の受注後、10 日以内に、納入予定副資材の賞味期限期日を給食会に返信する

こととします。



令和８年度 パン加工委託業者一覧（予定） 

  


